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PRESENTAZIONE DEL CONVEGNO 2023

Le Scienze Merceologiche da sempre affrontano i temi della qualita, innovazione e sostenibilitd nell’ambito
del settore agro-alimentare, come dimostra la letteratura nazionale ed internazionale ricca dei contributi degli
studiosi della nostra Accademia. Inoltre, oggi le Scienze Merceologiche svolgono un ruolo autorevole per
supportare il processo di cambiamento richiesto dal mercato e coerentemente con le linee strategiche fornite
dai policy maker a livello nazionale e internazionale (quali Agenda 2030, Green Deal europeo, PNRR etc.).
L’obiettivo ¢ rendere i sistemi agroalimentari equi, sani e rispettosi dell'ambiente, disegnando una politica
agroalimentare comune, in grado di intervenire in tutte le fasi della filiera, dalla produzione al consumo al fine
anche di attuare politiche per favorire la transizione verso sistemi sostenibili (FAO, 2017). La qualita,
l'innovazione, la sostenibilita e 1'etica sono tutti aspetti chiave del settore agro-alimentare. Gli attori del settore
devono collaborare per garantire che questi aspetti siano considerati in tutte le fasi della produzione alimentare,
per creare un sistema alimentare sano, sostenibile e piu equo. Si tratta dunque, di temi cruciali in continuo
divenire sul quale i ricercatori del nostro settore sono chiamati a contribuire, avviando un dibattito costruttivo,
scientificamente rigoroso e sistematico.

Il Convegno Qualita, Innovazione e Sostenibilita nella filiera agro-alimentare: il contributo delle Scienze
Merceologiche, rappresenta un'importante piattaforma per I'approfondimento e la discussione del ruolo
cruciale delle scienze merceologiche nell'ambito dell'intera filiera agro-alimentare. L'evento riunira
accademici, ricercatori e professionisti del settore, promuovendo un'analisi approfondita degli sviluppi piu
recenti, delle innovazioni e delle tendenze in termini di efficienza, sostenibilita e qualita.

Obiettivi del Convegno:

Analisi dei processi di produzione e trasformazione

Il convegno si concentrera sull'analisi approfondita dei processi di produzione e trasformazione nel settore
agro-alimentare. Saranno esplorate le metodologie e le strategie volte a ottimizzare I'efficienza e a ridurre gli
sprechi, consentendo una gestione piu responsabile delle risorse e garantendo la sostenibilita a breve medio e
lungo termine del sistema agro-alimentare.

Innovazione tecnologica nel settore agro-alimentare

Saranno presentati gli ultimi sviluppi nel campo delle tecnologie applicate alla filiera agro-alimentare e le piu
recenti innovazioni dei processi e dei prodotti. In particolare, gli interventi si concentreranno sull'applicazione
di tecniche avanzate di trasformazione, conservazione ¢ distribuzione dei prodotti alimentari; inoltre, verranno
discusse le piu rilevanti innovazioni di prodotto anche in risposta a nuove esigenze che emergano dal mercato
per particolari categorie di consumatori. Uno spazio particolare verra dedicato infine alle tematiche connesse
all’etichettatura.

Qualita e sicurezza alimentare

Il convegno approfondira le ricerche e gli studi che riguardano il miglioramento della qualita e della sicurezza
degli alimenti nel settore agro-alimentare. Saranno presentate le innovazioni in campo chimico, nutrizionale e
di processo, che contribuiscono a garantire prodotti alimentari conformi agli standard di sicurezza alimentare
sani e gradevoli dal punto di vista organolettico. Saranno anche affrontati aspetti gli aspetti di gestione della
qualita e degli standard di sistema. Saranno presentati approcci innovativi per garantire prodotti alimentari di
alta qualita che rispettino i requisiti normativi e soddisfino le aspettative dei consumatori, contribuendo al loro
benessere individuale e sociale.

Comportamento del consumatore e benessere sociale

Verranno esplorate le dinamiche del comportamento del consumatore nel contesto agro-alimentare,
analizzando 1 fattori che influenzano le scelte alimentari e le preferenze dei consumatori. Saranno presentate
ricerche e studi che indagano l'impatto delle scienze merceologiche sul benessere sociale, considerando
l'accessibilita, la sostenibilita, 1'etica e 1'impatto sociale dei prodotti alimentari.

Sostenibilita ambientale e responsabilita sociale
Verranno esplorate le strategie e le iniziative volte a promuovere la sostenibilita ambientale e la responsabilita
sociale nel settore agro-alimentare. Saranno presentate le buone pratiche per la riduzione dell'impatto



ambientale, I'utilizzo efficiente delle risorse ¢ la promozione di pratiche agricole sostenibili, al fine di
sviluppare un sistema alimentare equo e resiliente.

AREE TEMATICHE DELLA CONFERENZA

Si invitano i ricercatori a sottoporre contributi teorici/concettuali e rassegne della letteratura nonché articoli
empirici nell’ambito delle seguenti aree tematiche rilevanti per la filiera agro-alimentare:

= Agricoltura sostenibile, tutela della (agro)biodiversita;

= Transizione ecologica ed economia circolare;

= Life Cycle Thinking e relativi strumenti (LCA, LCC, S-LCA) nei sistemi agricoli;
= Simbiosi industriale nella filiera agro-alimentare;

= Qualita della vita e benessere individuale e sociale nella filiera agricola;

» Innovazione tecnologica, agricoltura digitale e 4.0, agricoltura di precisione, smart farming;
=  Social Innovation nelle aree rurali;

= Agri-food e supply chain management sostenibile;

= Qualita e caratterizzazione dei prodotti nella filiera agro-alimentare;

= Certificazioni e indicatori di sostenibilita;

=  Tracciabilita, rintracciabilita ed etichettatura;

= Qualita, miglioramento delle performance nella supply chain, consumo sostenibile;
= Stakeholder engagement e valorizzazione del territorio;

= Salute e sicurezza del prodotto e della supply chain, tracciabilita ed etichettatura;

= Valorizzazione del made in Italy.

PREMIO AISME

L’obiettivo del convegno ¢ quello di mettere in luce il prezioso contributo delle Scienze Merceologiche
all’avanzamento della conoscenza scientifica attraverso un approccio multi-disciplinare, favorendo un
confronto collaborativo tra gli studiosi del settore afferenti alle diverse sedi nazionali. Il convegno vuole
stimolare un dibattito innovativo e costruttivo relativo alle sfide future del tema dell’agro-alimentare
all’interno dello scenario competitivo globale, valorizzando in modo particolare i contributi scientifici proposti
dai giovani ricercatori (dottorandi, assegnisti, RTD).

A tale scopo AISME istituisce nell’occasione del convegno un Premio per il miglior lavoro presentato tra i
giovani ricercatori. Gli aspiranti candidati sono dottorandi e ricercatori (assegnisti, RTD) che abbiano
conseguito il titolo di dottore di ricerca da non piu di 5 anni e che presentino una ricerca individuale o in
collaborazione in cui tutti gli autori rispondano ai requisiti sopra indicati.

PRESENTAZIONE DEI LAVORI E ATTI DEL CONVEGNO

Agli autori € richiesta la presentazione di abstract in lingua italiana e inglese di circa 250 parole (massimo 500
tra italiano e inglese), indicando al massimo 6 keywords.

Dopo I’accettazione dell’abstract gli autori potranno inviare un paper che dovra avere un minimo di 3.000
parole e un massimo di 5.000 (escluse la bibliografia, le tabelle e i grafici). Per le regole di editing verra fornito
un apposito template. Gli articoli dovranno identificare chiaramente il loro sviluppo concettuale, ed essere
strutturati in: Obiettivi, Metodologia, Discussione dei risultati, Conclusioni.

Sono ammessi contributi in lingua italiana oppure in inglese.
Gli abstract e i paper saranno sottoposti a un processo di blind review.

Le indicazioni per il caricamento abstract verranno fornite a meta giugno.



VALUTAZIONE PEER REVIEW

Gli Atti del Convegno saranno pubblicati in forma open access sul sito web di RomaTrE-Press

(https://romatrepress.uniroma3.it/) dopo il Convegno e coperti da copyright con uno specifico ISBN.

Qualora gli autori non desiderino tale pubblicazione, dovranno comunicarlo esplicitamente al momento della
presentazione finale dell’articolo. Prima di essere caricato, il materiale sara editato per garantire il rispetto di

standard editoriali di qualitd e una uniformita nella presentazione dei lavori.

Per essere inseriti negli Atti di Convegno ¢ importante che almeno un autore dei contributi accettati si

iscriva e partecipi al Convegno.

DATE IMPORTANTI

SCADENZE PRESENTAZIONE LAVORI

Presentazione lavori 03/07/2023
Notifica di accettazione degli abstract 15/07/2023
Invio articoli 30/09/2023
Esito revisione articoli 20/10/2023

REGISTRAZIONE E QUOTE CONVEGNO

Ridotta, entro il Intera, entro il Quota (in euro)
Professori (Ordinari e Early registration 08/10/2023 250,00
Associati) e non soci -
AISME Quota intera 08/11/2023* 300,00
Early fee ricercatori, Early registration 08/10/2023 200,00
assegnisti, dottorandi Quota intera 08/11/2023* 250,00

*Dopo tale data sara possibile pagare on-site

CONTATTI

Per qualsiasi ulteriore informazione ¢ possibile contattare la Segreteria Organizzativa del Convegno al presente
indirizzo e-mail: convegnoaisme2023@uniroma3.it




